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Mit Holz und Solartechnik in die Top 100

Bundeskanzlerin Merkel besucht innovativen Ableger der Obergartzemer F

e Nachricht kam idberra.
schend und kurzfristig. Sie
wirbelte das  Unternehmen
kriftig durch, denn beim Neu
ruppiner Ableger der Mecher
nicher Holzbau-Firma Opitz
kiindigte sich hoher Besuch
an: Bundeskanzlerin Angela
Merkel und der brandenburgi
sche Wirtschaftsminister Ul-
rich Junghanns wollten sich
von Firmenchef Martin Opitz
und Geschiftsfithrer Bodo
Mierisch erkliren lassen, war-
um das Unternehmen arst vor
kurzem aus der Hand des frii-
heren baden-wilrtiembergi-
schen Ministerprisidenten Lo-
‘har Spith die Auszeichnung
als eines der 100 innovativstan
Mittelstandsunternehmen
Deutschlands erhalten hatle.

Geplant wurde in Windesei-
le ein Informationshesuch der
Bundeskanezlerin  bei Opitz
mit Betriebsfilhrung, einer
anschlieffenden  Gespriichs-

runde mit ausgewdhlten Un-
ternehmern aus der Ragion so-
wie ein Abschlusssiatement

der Kanzlerin. Das Ganze soll
te nur funf Tage nach der ers
ten Anfrage stattfinden.

MNormalerweise, so  eing
Sprecherin der Opitz-Firmen
gruppe, die in Obergartzem,
in Sachsen-Anhaltund in Neu
ruppin  Produktionsstitten
unterhilt, sei es nicht iblich,
dass die Bundeskanzlerin eing
solch kleine Firma besuche.
Doch weil man bei Opitz in
Neuruppin nun wirklich iiher-
aus innovativ im Bereich Holz-
bau und Solartechnik arbeile,
wollte sich die Bundeskanzle-
rin das Unternshmen mit sei-
nen  Produktentwicklungen
und der Produlitionstechnolo-
gie anschauen und héren, wis
konsequent tkologische Un-
ternehmensphilosophie  um-
gesetzl wird.

Sahine Opitz-Becker: Die
neue Produktlinie der Scolar-
kompakisysteme, die High-
Tech Produktion in der 10 800
Quadratmeter grolien grofien
Zukunfisfabrik sowie die Aus-
richtung aul CO2 nsutrales

Preisverleihung durch Lothar Spath (rechis) an Martin Opetz (2, von
rechits). Daneben Neuruppins Birgermeister Jens-Peter Golde und

Carla Opitz-Ghilardi. {Fotos: Cpitz)
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Geschaftsfihrer Bodo Mierisch {0.) und Firmenchef Martin Opitz {re.) erldutern der Bundeskanziern, Mi-
nister Ulrich Junghanns (2.v.1i) und Blrgermeister Jens-Peter Golde (2. v. re.) die Produktion.

Wirtschalten und Energie-
Plus-Standard machen das
Unternshmen erfolgreich.
Opitz wird Ende des Jahres
fiinfmal so viel Energie er-
wirtschaften wie wverbraucht
wird.® Das Unternehmen sei
erfolgreich in Zeiten der Kri-
se. Zur Zeit arbeite man zweai-
schichtig und auch an Samsta-
gen und Sonntagen. Die Auf-
tragshiicher seien gut gefiillt,
erfuhr die Bundeskanzlerin,
Die neuen Solarprodukte sei-
en marktreif und finden auch
ausreichend Abnehmer

Dass man dafiir auch von
aufien gelobt wurde., macht
Firmenchef Martin Opitz
stolz. So gab es Primierungen
im Innovationskalender und

bei der Innovationskampagne
des Wirtschafisministeriums
Brandenburg. Nichi zuletzt
aber trug das begehrie TOP
100 Siegel®, das Opitz im Juni
erhielt, zu der Entscheidung
fiir den Kanzlerinnenbesuch
bei,

Bundeskanzlerin
zeigt sich beeindruckt

Die Firma Opitz Holzhau
zahlt nun zu den 100 innova-
tivsten Mittelstdndlern in
Deutschland, ist der einzige
Preistriiger in Brandenburg
und auch in der Holzbaubran-
che. Die Bundeskanzlerin

zeigte sich belihrem Betriebs-
rundgang heeindruckt wvon
den modernen Fertigungsme-
thoden und der grofien Ein-
satzpalette {ir die Holzbau-
konstruktionen und Elemente.

Die Solarsparte stand na-
tiirlich im Mittelpunkt des In-
teresses. So kinnen Solarele-
mente mit allen Ausriistungs-
teilen auf dem Dach und im
Heizraum als Kompakipaket
fiir jedes Wohn- und Gewerbe-
gebiude geliefert warden oder
auch als integrierte Dach-
oder Fassadenelemente.

Dia ,Opitz Power Ports” sind
Solarcarports und liefern un-
abhéngig vom Haushestand
Energie, warmes Wasser und
Heizungsunterstitzung. (ba)

KOCHTIPP

Fossilien-Praparation im Naturzentrum

Dienstag

EUSKIRCHEM

Euskirchen. Von 1£ bis 17 Unrim
AWO-Trefl, Rathausstraie 3; Kaf
feekrinzchen und Verzillche. -
Yon 18 Uhr ab dem Treffpunkt
Erfttreff im Erftauenpark, Strese-
mannstrafie: Fahrrad-Feierabend-
towr der BUND-Ortsgruppe,

ZULPICH

Zitlpich. 15.30 bis 20 Unr Real-
schule, Blayer Strafe 5 DRE-Blut-
spendetermin,

MECHERMICH

Mechemich. Von 10 bis 13 Uhr
und von 14 bis 18 Unr Extra-
Markt, Marienau; Station des
ADAC-Prifcontainers, — Ab 15.30
Lirr aby dem Myonsplatz: Ein Spa-
ziergang des Behinderten- und
Rehasportvereins.

METTERSHEIM

Nettersheim. Familienerlebnispro-
aramm im Materzentrum Metters-
neim: Von 10 bis 12,30 Uhr Fos-
silien? = Find' ich gut!”, = 13.30
bis 16 Uhr ,Fossilien-Praparati-
on”.

OBERE KYLL

Jiinkerath. 14 Unr Eisenmuseurn:
Ferienprogramm |, Giefen und For-
men von Metall”,

Mittwoch

EUSKIRCHEN

Euskirchen. & bis 12 Linr Cafe
Kompass, Kaplan-Kellermann-
Strafie 12 Betreuungs-Café des
Diakonischen Werks fur Dermenz
kranke, — 17 bis 19 Uhr Erftstadi-
arn: Ubungs- und Abnahmetermin
fiir das Sportabzeichan.

MECHERMICH

Mechernich. 10 bis 13 Uhrend 14
bis 18 Uhr Extra-Markt, Marienau:
Station des ADAC-Prifcontainers.

HELLENTHAL

Hellenthal. 13 Uhr ab National-
park-infopunkt; Wanderung , Uber
die Rur-Olef-Rourte zum Eifelsteig
von Hellenthal nach Gemiind®,
Wanderung im Rahmen der Ent-
deckungstouren in der Gemeinde
Hellenthal auf Natur- und Kulbuer-
pfaden”,

METTERSHEIM
Mettersheim. 10 bis 12.30 Uhr

MNaturzentrum: Familienerlebnis-
programm ,Das Leben im Bach®”.

HEIMBACH

Mariawald. Von 14 bis 17 Uhr ab
dem Parkplatz: Die Rangertour
HKlosterroute”, gefihrie Wande-

rung im Mationalpark Eifel,

OBERE KYLL

Steffeln. 14 LIhrab Parkplatz am
Gemeindehaus: Geologischer
Landschaftsspaziergang zum Mul-
kangarten”.

Die Vierbeiner unterhalten sich von Box zu Box, (Foto: Vogt)

VIEL GLUCK NOTDIENST
Namenstag Stralie 84 (76). APOTHEKEN ARZTE
28, JULI Kammerwald. Hermann Gilden, Euskirchen, Ziilpich, Minstereifel, Ambulante Notfalle ab 19 Uhr:

Wir gratulieren allen Lesarn, die
Benno oder Vikior heifien,

Geburtstag

28, JULl

Kuchenheim, losef Harzheim, Ku
chenteimer Strale 180 (74).
Biirvenich-Eppenich, Margarete
Schumacher, Stephanusstrafe 85
(82,

Bad Minstereifel. Margareta Lin-
nartz, Langenhecke 24 (91).
Breitenbenden, Eliszbeth Fuchs,
Mechernicher Strafle & (78).
Dahlem. Alfred Schmitz, Trierer

Kammerwald 73 (71).
Nettersheim. Agnes Knips, Hohen-
weg 2-6(83)

Buir. Gertrud Schumacher (7&).
Tondorf. Gizela Marcial, Auf Aelen
pesch 5 (81). - Hilde Esch, Rohrer
Strafie & (BO). - Alfred Mahlberg,
Rohrer Strafe 11 (75).

RURSEE-PEGEL

27, JULLE: 275,33 m (ber NN,
6,17 m unter Hachststand, 6 om
gefallen. Tendenz: fallend.

Mechemich und Weilerswist.
Bollwerk-Apatheke in Euskirchen,
Kalkstrale 22-24, Tel. (0 22 51)
51285.

Chlodwig-Apotheke in Z0lpich,
Schumacherstraie 10-12, Tel.
(022523642,

Bereich Sidkreis.

Apotheke in Ahrhitte, Ahrtal £2,
Tel (026 97 15 66.
Marien-apotheke in Gemind, Drei-
borner Strafe 59, Tel, (0 24 443
911515

Motdienst-Apotheken konnen
auch lber die Hotline (0 18 G&)
93 BE BE erfragt werden

Mordrineinweite Arzirufzentrale:
Tel. (01 805 04 41 00,
Rettungs- und Krankenwagen:
Tel. 1 12 oder (D 22 517 50 36.
Zahndrztlicher Notfalldienst:
Tel (0L BOY5 98 &7 00

KRANKENHAUSER

Euskirchen. Marien-Hospital, Gott
fried-Disse-Strafie 40, Tel,
(02251900,

Mechernich. Kreiskrankenhaus,
5t.-Elisabeth-Stralfie 2-8, Tel.
(024433170,

Schleiden. St-Antonius-Kranken-
haus, Tel. {0 24 4518 70.

Irma Opitz Holzbau

INNOVATIV

Die Opitz Holzbau GmbH & Co.
KG gehiirt zu den 100 innova-
tivsten Unternehrmen im deul-
schen Mitlelstand. Das hat die
aktuelle Untersuchung im Rah-
men des bundesweiten, bran-
chendbergreifenden Unterneh-
mensvergleichs Jop 100" erge-
ben. Der Mitelstandler tber
zeugte durch ein maBgeschnei-
dertes Innovationsmanagement.
Lothar Spath, ehemaliger Minis
terprasident des Landes Saden
Wiirttemberg, Gberrsichte bei ei
nem Festakt im GAstehaus Pe-
tersberg in Kénigswinter das be
gehrte lop 100°-Giitesiegel. Der
Mentor der Mittelstandsinitiative
wiirdigt damit die Verdienste von
Opitz Holzbaw in den Bereichen
Jnnovationsférderndes Top-Ma
nagement”, ,Innovationsklima’,
Innovative Prozesse und Organ
sation”, ,Innovationsmarketing”
sowie Innovationserfolg”,

Insbesondere das Engagement
des Top-Managements bei Opitz
verhalf dem Unternehmen, das
sich auf den Bau von Dachkon
struktionen spezialisiert hat, zu
der Auszeichnung. So kommen
die meisten Ideen des 54-kipfi-
gen Betriebs, der 2008 einen
Umsatz von 9,5 Mio. Euro er-
zielte, direkt aus der Geschfts-
fiihrung, Inhaber Martin Opitz
verbringt rund 80 Prozent seiner
Arbeitszeit mit Innovationen,

Wiahrend sein Geschaftsfithrer-
kollege Bodo Mierisch sich um
betriebliche Fragen kiimmert, hat
er selbst sich der ,Forschung und
Entwickiung” verschreben,

Manfred Kaschub aus Sreiten-
benden arbeilete bis zur Pensio-
nierung als Kilchenchel Uber
30 Jahre war er Vorsitzender
des Clubs der Koche Nordeifel,

Heute serviert der Rundschau-
Koch:

Hahnchenragout in Pflaumen-
weinsauce mit Paprikareis

Zutaten fir 4 Personen
Zwei Hahnchen a ca, 1 kg, Salz,
schwarzer Pleffer aus der Mih-
le, 350 mi Pilaumenwein, 200
g Backpflaumen, 200 g Zwie-
beln, drei Essliffel Pflanzendl,
ein Esslaffel Zucker, 150 mi
Ratwein, 100 mil Gefligelfond
{Extrakl oder Glas), zwei Zimi-
slangen, zwei Stick Sternanis,
ein Teelitffel Speisestarke, 1/2
rote Paprikaschote, 172 geibe
Faprikaschote, 172 grine Pa
prikaschote, eine mittelgrole,
fein gehackte Zwiebel, 10 g
Butter, 10 g Olivendl, 150 g
Reis, 300 g Gemlsebrihe (Ex-
trakt).

Zubereitung

Die Hahnchen waschen und
mit Kdchenkrepp trocken tup
fen. Jedes Hahnchen in 4 Teile
schneiden. Alle Teile mit Salz
und Pleffer wilrzen.

Den Pflaumenwein erwdrmen.
Die Backpflaumen halbieren
und im warmen Pflaumemwain
10 Minuten ziehen lassen.
Swiebeln schilen, halbieren
und in Streifen schneiden.
Pilanzend! in einem Briter er
hitzen und die Hahnchenteile

Ragout mit
Weinsauce

darin mit der Hautseite zuerst
rundherum goldbraun anbra-
len, herausnehmen und aul ein
Backblech setzen.

Zucker im Brater schmelzen
lassen und die Zwiebeln dazu
geben. Dann die halbierten
Backpflaumen, den Pflaumesn-
und Rotwein und den Geflilgel-
fonds dazu gieBen. Hahnchen-
teile mit der Haulseile nach
oben in die Sauce legen.
Zirntstangen und Sternanis hi-
nein geben. Im vorgeheizten
Backofen bei 180 Grad ca, 40
Minuten schmoren lassen, Da-
von die ersten 15 Minuten mit
geschlossenem Deckel.

Den Reis waschen, ablropfen
lassen. Die fein gehackten
Zwiebeln in der Butter und dem
Olivendl in einem Backofen ge-
eignelen Topl glasig anschwit-
zen, die in kleinere Wilrfel ge-
schnittenen Paprikaschoten
kurz mit angehen lassen, den
Reis ebenfalls mit anbraten. Mit
der heiBen Gemisebrihe auf
thllen, autkochen und einmal
gut durchrishren. Mit passen
demn Deckel abdecken und ca.
18 Minuten im Backofen bei
160 Grad garen lassen.

Die Hahnchenteile aus dem
Briter nehmen und warm hal
ten. Die Stirke mit etwas kal
tem Wasser anriihren, den
Bratenfonds damit binden und
gut durchkochen lassen. Die
Sauce mit Salz und Pfeffer ab
schimecken und die Hahnchen
teile hinein legen. Den gegarten
Heis mit einer Fleischgabel
durchrihren und mit dem
Hahnchenragout servieren. Die
Lubereitungszeit betragt rund
75 Minuten.
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